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	６号登場
	グリーンコープ生活協同組合ひょうご商品開発委員会

	粉末塩麹　
	①粉末塩麹（プレーン）
	申込番号：９２２０
	本体価格：586円（税込632.88円）
	原材料名
	栄養成分表示


	②粉末塩麹（にんにく黒胡椒）
	申込番号：９２１９
	本体価格：586円（税込632.88円）
	原材料名
	栄養成分表示



	粉末塩麹　
	プレーン・にんにく黒胡椒は、お好みに合わせて、さまざまなお料理にご活用いただけます。商品開発委員会では、風味を引き立てるレシピを作りました。ぜひ一度お試しください。
	ひょうごの商品開発委員さんが作ってみました！
	きゅうりのナムル
	枝豆入りジャーマンポテト
	作り方 ①じゃがいもは薄切りに、厚切ハムは短冊切りにする。 ②フライパンに油を熱し、じゃがいもと厚切ハムを炒める。      火が通ってきたら、むき枝豆を加えてさっと炒め合わせる。 ③最後に粉末塩麹（にんにく黒胡椒味）を振りかけ、全体を      さっと混ぜる。

	鶏ハム
	調理には、厚手で保温性の高い鍋のご使用を おすすめします。



